Anleitung fur Waldgartenpilzkulturen H aWL

Ideal fUr die Anlage im Garten von Marz bis Oktober PILZBRUT

Inhalt:
gepresste Substrabldcke aus Buchenspdne
1 Packung DUbel (20St.)

Die Dubel sind je nach Pilzart auch fir den Anbau auf Stroh und Holz geeignet. Deswegen
kann bei der Dibelbrut mit Umverpackung eine zusdtzliche Anleitung fir die jeweiligen
Anbauarten vorhanden sein.

Die jewellige Pilzart ist auf der Packung ersichtlich! Das Substrat ist bei allen Arten identisch.
Die DUbelbrut ist im KUhlschrank bei +2°C bis +6°C bis zu einem Jahr haltbar.

Beste Anlagezeit im Garten ist von Mdrz bis Oktober. Die Pilze wachsen je nach Art von
Februar bis November.

Substrat vorbereiten

Weichen Sie die gepressten Substratbldcke in einem Behdlter mit 8 Liter heiBem
Leitungswasser (bis 50°C) auf. Nehmen Sie mehr Wasser, mUssen Sie nach dem Aufquellen
UberschUssiges Wasser wieder ausdricken, bis beim Zusammenpressen in der Hand kein
Wasser mehr austritt. Zerkrimeln Sie die Blécke mit einer sauberen Schaufel oder dhnlichem
und mischen Sie es etwas durch, so dass keine groben StUcke mehr Gbrig sind.

Kultur anlegen

Wadhlen Sie einen méglichst schattigen, windgeschitzten Platz im Garten, optimal ist dieser
unter Buschen oder B&umen. Nadelgehodlz sollten Sie jedoch meiden, da der Boden fur das
Pilzwachstum ungunstig ist. Sie bendtigen fOr den Anbau eine Grube, ca. 40 cm x 40 cm und
ca. 15 cmTiefe. Geben Sie das Substrat hinein. Sollte das Loch zu grof sein, geben Sie am
Rand wieder etwas Erde dazu. Die Erdauflage darf aber in keinem Fall mehr als 3 cm
betragen. Ein humoser Mutterboden ist optimal, am besten in Kompostndhe. Der Anbau
funktioniert auch bei nicht optimaler Erde wie Lehm, evil. dauert es bis zur ersten Ernte langer.
AnschlieBend nehmen Sie - bitte mit sauberen Handen - die Pilzbrut-DUbel und dricken diese
gleichmd@Big in das Substrat ein. Verteilen Sie die 20 DUbel gleichmdaBig Gber das Substrat.
Stellen Sie sicher, dass die jeweilige Brut ausreichend Kontakt zu dem Substrat hat, damit das
Myzel an das Substrat Ubertragen werden kann. Zum Schluss decken Sie das Substrat mit max.
3 cm Mutterboden ab, sollte dieser lehmhaltig schwer und nicht locker sein, nehmen Sie
besser Komposterde, gekaufte Gartenerde oder Torf. Bitte keinen Rindenmulch verwenden!

Eine genaue Videoanleitung finden Sie unter www.pilzbrut.de/videoanleitung oder auf
YouTube unter ,,Hawlik Pilzbrut*

Durchwachszeit

Die Pilzbrut wéchst ab ca. +10°C, am schnellsten geht es bei +20°C bis +25°C. Beachten Sie,
dass Temperaturen Uber +38°C die Brut abtéten. Je nach Temperatur und Feuchtigkeit
durchwdchst die Brut das Substrat in ca. 3 bis 6 Monaten. In der Anfangsphase von 6-8
Wochen sollte die Kultur keinem Frost ausgesetzt werden.

Decken Sie bei Temperaturen von -10°C die Kultur mit Reisig, Laub o. &. ab.

Bei Dauerregen Uber einen ldngeren Zeitraum kdnnen Sie diese ebenfalls abdecken. Bei
lGngerer Trockenheit gieBen Sie die Waldgartenpilzkultur ab und zu! Aber achten Sie darauf,
dass die Kultur nicht zu viel gegossen wird, denn andauernde Ndasse zerstort die Kultur. Die
Pilze wachsen im Umkreis von bis zu 1 m um die beimpfte Stelle aus dem Boden. Es werden
sich in mehr oder weniger groBen Abstdnden immer wieder Pilze bilden, bei guten
Bedingungen bis zu 2-3 Jahre. Hohe Luftfeuchtigkeit wie im Wald ist von Vorteil. Sie kénnen
dies durch Folientunnel o. 4. erreichen, ansonsten wachsen die Pilze je nach Witterung.
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Anleitung fur Waldgartenpilzkulturen H an

Pilzwachstum - Ernte PILZBRUT

Im FrGhjahr angelegte Kulturen werden je nach Witterung und

Luftfeuchte nach etwa 3 - 6 Monate die ersten Pilze hervorbringen. Im

Herbst angelegte Kulturen bilden ihre Fruchtkorper etwa ab Mai bzw.

Juni des kommenden Jahres aus. Sie kdnnen die Pilze ernten, sobald Sie die gewUnschte
GroBe erreicht haben. Am besten schmecken sie, wenn sich der Hut leicht gedffnet hat.
Drehen Sie die Pilze vorsichtig heraus, um keine jungen Pilze zu beschddigen. Lassen Sie keine
Uberreifen Pilze bzw. Pilzreste zurUck, da sonst sofort Fliegen und damit Maden angelockt
werden.

Wahrend alle Pilze in der Durchwachszeit die gleiche Temperatur brauchen, fruchtet jeder Pilz
bei einer anderen Temperatur. Bei hdheren Temperaturen und/oder fehlender
Nachtabkihlung findet keine Fruchtkdrperbildung statt.

Pilz Wachstumstemperatur
Austernpilz +6°C bis +24°C
Limonenpilz +6°C bis +24°C
Braunkappe +8°C bis +30°C
Krduterseitling +10°C bis +18°C
Toskanapilz +10°C bis +20°C
WICHTIG

Bitte vergewissern Sie sich vor dem Verzehr der Pilze, dass es sich tatsdchlich um den von
lhnen gekauften Pilz handelt. Durch das Einsetzen des Substrates besteht die Moglichkeit,
dass fremde Pilzsporen, welche sich bereits in der Luft und in der Erde befinden, Gbertragen
werden und auf dem Substrat Fruchtkérper bilden.

Weitere Informationen

Denken Sie daran, auch Schnecken lieben Pilze, verhindern Sie deshalb mit Bierfallen, einem
Kreis aus rauem oder spitzem Material (Sagespdne, Holzasche, Schotter) oder Schneckenkorn
einen Besuch dieser gefraBigen Tiere.

Sie haben Fragen zur Pilzzucht oder zu unserem Sortimente Schreiben Sie uns gerne eine E-
Mail an info@pilzbrut.de oder rufen Sie uns kostenfrei unter 0800 400 28 00 an (Mo-Do. 08:00 —
13:00 Uhr und 14:00 - 17:00 Uhr, Freitag von 08:00 - 13:00 Uhr). Wir beraten Sie gerne.

Die Schritte zusammengefasst

Substrat in DUbel in Substrat Kultur mit Pilze ernten
Wasser quellen eindrUcken Mutterboden
lassen abdecken
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QR Code zur Videoanleitung Rezepte
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